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P lamerna pi en voral forvandling barade smidas nie
firfrigan frin Konstakademben kom, om kedgarna ville
utiika sina lokaler till det intlliggande gallenet. Efter ar
noga ha funderat igenom alika lsningar valde man st behdlls
den ursprungliga entrén - som ocked givit restaurangen dess
namn — men att fnnanfie denna skapa en lounge med bar.
Rummet har samticigs blivit en plats diir sdvill vinmakare och
sommelierer som musiker och D' ska kunna gistspels utan st
fire den shull stiiea marsalen. Innanfire loungedelen finns det plats

fisr fler sinande gister in diigare, och delar av matsalen kan
skiirmas av fir st anviindas som “chambre separée”. Hir ryms
ocksd en srudio dir matglada ging kan Rickovra sina
kiskskunskaper under professionell ledning.
Bakomn totlrenoveringen stir stockholmsarkitekeen Pontus
Lomar,
- Han ir fantadske duktdg. Vi @r svldra kender med

sympunkter pd det mesta och Pontus lyssnar och rar dll sig
sameidigy som han har massor av bra idéer, menar Melker
Andersson
- Det kiinns ocked nanirlige ant utveckla de idéer han borjade
miesd fibr fyra dr sedan nir vi senast gjorde om,
I restaurangens menyer virvas traditionellt med innovative.

Och maten fir girna komhineras med okonventionella vinval
frin chefssommelieren Séren Polonius som vann sammelier-SM
| whr. Samuidigr fdrstiker man ait gira det enkelt f6r gisten.

Vi vill wars en ambitiis krog men findd ge en informell ach
avslappnad kinsla, siger Danyel Couet

Art som Fredsgatan 12 ha en stjima i Guide Michelin
stiller firstis higa krav, men ger det ocksd mersmak?

Sialvklart jobbar vi mot higre hitider, men det glr inte are
lags mat med baktanken art fi fler stjlirnor, D4 ir man pd fel vig,
siger Danye] Couet,

Vi iir sjilvkritiska ach stiller hisga krav pd oss och vira
medarbetare. Men det viktigaste ir att alltid géra sice bista och
filja hyireat, siger Melker Andersson.

- Stjirnkockarmas frhdllande tll vin?
F"I 2 FORNYAR Vi omger oss med minniskor som kan viner, darfor blir vi
lite lat och frigar hellre sommeliererna om rid. Men Dunyel ir

lite battre pd vin @n jag, skratear Melker Andersson som helst

Pii Fredsgatan 12§ Stockholm har man aldrig legat pd latsidan vare sig det giiller fGriindringar i menyn dricker champagne,

eller §inredningen. Och ou dir det digs igen — stiree lokaler med rum fir de olika behov som efterfriigas ay Girna med lite sétma. Eller pommac!

dagens giister, Dranyel Couer ir just nu inne pd Sauvignon Blanc-vincr,
— Bide vi sjiilva och omviirlden forindras, ke med dec vill vi ocksh an restaurangen utvecklins, siger Men det &r | kombination med mar som dex blir rileige
dgarduon Melker Andersson och Danyel Couet. intressant.
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