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Finkrogen byter kostym
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Stjdrnmirkta Stockholms-
restaurangen Fredsgatan
12 byter stil men inte ambi-
tionsniva.

Inredningen har blivit
mjukare men trendigt
modern — samtidigt har
den kulinariska hogtidlig-
heten minskat.

Agaren Melker Andersson, som
4r den store krogfornyaren i Sveri-
ge efter nyligen avlidne Tore
‘Wretman, oppnade Fredsgatan 12
i Konstakademiens lokaler intill
regeringskansliet Rosenbad 1994.

Hoga smaker, vackra uppligg-
ningar pd hojden och pedantisk
tillagning av utsokta ravaror gjor-
de restaurangen snabbt popular
inte bara bland statsriden.

Alltfor pretentiost

Melker Andersson sjilv slog virl-
den med hipnad 1995 genom att ta
silvermedalj i Bocuse d’Or — kock-
arnas eget VM. Tva ar senare fick
han en stjarna i Guide Michelin.

Men foér Melker Andersson
skruvade framgédngarna for Freds-
gatan 12 in den alltmer exklusiva
representationskrogen i ett pre-
tentiost tonldge:

“Restaurangen kom alltfor langt
bort frin mitt eget ideal med allt-
for fa privata gister. Nu har vi fatt
en mer littsam och informell mil-
jo. Men ambitionen #r fort-
farande att driva en av landets bis-
ta restauranger”, konstaterar han.
Stockholmsarkitekten Pontus Lo-
mar svarar for restaurangmiljons

inredda Fredsgatan 12.

nya mjukare, men
fortfarande spar-
smakat eleganta
signaler: cham-
pagnefirgade
draperier, férgat
plexiglas i orange
och soffor i brunt
mollskinn  samt p\elker

ett mer Oppet Andersson
matsalsarrange-

mang.

Borta ir inte bara de gamla
gipsbysterna i fonstren utan dven
barens sittplatser, som numera ir
en del av matsalen tillsammns
med ett inglasat cirkelrunt bords-
arrangemang direkt innanfor en-
trén.

Pa viggarna hinger moderna
konstverk frin Wetterling Gallery
— just nu till exempel verk av

NYA F12: Mjukare férger och en mer 6ppen matsal préglar ny-

James Rosengvist, Ross Bleck-
ner och Julian Opie — som byts
regelbundet.

Nytt namn och meny

Till omvandligen hor att kalla sig
“F12” och mjuka upp mat-
inriktningen i en stil som inspire-
rats av Melker Anderssons andra
och tydligt smakbaserade krog
Restaurangen pa Oxtorgsgatan.
Den nya F12-menyn 4r indelad i
fem smakkategorier med engel-
ska namn: Light (smalt), nature
(gront) ocean (fisk och skaldjur),
meat (kott) och sweets (desser-
ter).

"Jag har ocksa dragit ned pris-
nivdn — inte som en konjunktur-
anpassning utan mer for att locka
en mer blandad publik”, siger
Melker Andersson. 0
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